Ofen-Hahnchen mit
Kurbisspalten und

Kartoffelhalften

4 WIESENHOF Hahnchen-Schenkel
1 TL Paprikapulver, edelsuR

Salz, schwarzer Pfeffer

1 kleiner Hokkaido Kiirbis

400 g festkochende Kartoffeln

2 Knoblauchzehen

3-4 EL Olivendl

2 Zweige Rosmarin

3 Zweige Thymian

Schritt 1
Paprikapulver mit je %2 TL Salz und Pfeffer mischen, Hahnchenfleisch damit einreiben, 10 Minuten ziehen lassen.

Schritt 2

Kirbis und Kartoffeln waschen und halbieren, Kirbis entkernen und in Spalten schneiden. Knoblauch schéalen und halbieren,
mit Kiirbisspalten, Kartoffelh&lften und Ol mischen, mit Salz und Pfeffer wiirzen, auf einem Backblech verteilen und mit
Rosmarin und Thymian belegen. Den Ofen auf 180 °C vorheizen.

Schritt 3
Hahnchenkeulen auf das Gemise setzen, etwa 40 Minuten goldbraun backen, servieren und geniel3en.



