Hot Dog Geflugel Wirstchen
1 Packung WIESENHOF Hot Dog Geflligel
Wirstchen

8 Hot Dog Brétchen

8 TL Tomatenketchup

4 TL Senf, mittelscharf

8 TL danische Remoulade

4 Gewlrzgurke

50 g Rdstzwiebeln

Das waren die Zutaten zum Rezept Hot
Dog Gefliigel Wiirtschen.

Schritt 1
Die WIESENHOF Hot Dog Geflugel Wiirstchen in einem Topf mit Wasser geben auf kleiner Stufe erwarmen.

Schritt 2
Die Gurken in feine Scheiben schneiden.

Schritt 3

Die HOT DOG Brotchen aufschneiden, aber nicht durchschneiden. Auf einem Toaster bei kleiner Hitze anrdsten. Jetzt in das
Brotchen die WIESENHOF Gefligel Wiirstchen, Ketchup, Senf, Remoulade, Gurkenscheiben und die Réstzwiebeln geben.
Schon probiert? Probieren Sie den Hot Dog doch auch mal mit normalen Zwiebeln, angeschwitzt in der Pfanne. Darliber passt
geschmolzener Kase und wer es etwas schéarfer mag, kann gerne zu Chilisauce greifen. Guten Appetit!



