Geflugel Salami-Antipasti
2 Packung WIESENHOF Gefliigel-Salami
Classico

1 kleine Aubergine

3-4 EL Olivendl

Salz

Pfeffer

200 g Mozzarella

150 g Kirschtomaten

100 g fettarmer Frischkase

2 EL Schmand

1 Knoblauchzehe

50 g Rucola

2-3 Stiele Basilikum

Grissinistangen

Oliven

Holzspiel3e

Schritt 1
Aubergine putzen, waschen und in Scheiben schneiden. In Olivendl bei mittlerer Hitze goldbraun braten. Mit Salz und Pfeffer
wuirzen und auf Kiichenpapier geben und abkuhlen lassen.

Schritt 2

Mozzarella abtropfen lassen und in mundgerechte Stiicke schneiden. Tomaten waschen. Frischkdse und Schmand verriihren.
Knoblauch schélen, durch die Knoblauchpresse driicken und unter die Frischkdsemasse rithren. Mit Salz und Pfeffer
abschmecken. Rucola putzen, waschen und gut abtropfen lassen oder trocken schleudern.

Schritt 3
Auberginenscheiben mit etwas Frischkése bestreichen und mit Salami und Rucola belegen.

Schritt 4
Tomaten, Mozzarella und Salami abwechselnd auf Spiel3e stecken. Mit Salz und Pfeffer wiirzen.

Schritt 5
Auberginentaler, Spiel3e, Grissinistangen, Oliven und Basilikum anrichten



